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LES SPIRITUEUX

DIX FLACONS QUI BOUSCULENT
LES REGLES DU COGNAC

Les belles cuvées de cognac ne se résument plus aux VS, VSOPR XO
et Extra. Un bouillonnement créatif s'est emparé du vignoble cognacais
et donne des résultats aussi étonnants que séduisants.

par Cyrille Mald et Alexandre Vingtier

es dix dernieres années, quelques grandes maisons ont lancé un mouvement innovant avec
des cuvées surtout destinées a 'export : Hennessy Classivim et Black, Rémy Martin Coeur
de Cognac ou encore Martell Noblige. Désormais, cette soif de bousculer les codes s‘étend
alensemble de'’AOC, de la Grande Champagne a 'ile d’Oléron, des négociants aux vigne-
rons. Au sein des six crus apparaissent des cuvées parcellaires, des vieillissements en fiits de petites
tailles ou des chauffes inhabituelles en collaboration avec les tonneliers locaux, ainsi que des degrés
de mise en bouteilles supérieurs au sacro-saint 40 %. D’autres jouent avec la nouvelle version du décret
d’appellation de janvier 2015 : on voit ainsi apparaitre des finitions (et bient6t des vieillissements)
en fiits de sauternes ou d’oloroso. Méme le fiit neuf de chéne américain s'invite dans la danse !
Les conseils de spécialistes peuvent étre trouvés aupres de I'incontournable Cognathéque a Cognac,
des boutiques Cognac Only a La Rochelle et Bordeaux et LDMW Fine Spirits a Paris.

H PHILBERT 2012 OLOROSO SHERRY FINISH

Petite Champagne, 41,5 %

Passer un cognac en fiit de sauternes nest pas un sacrilege, puisque son
cépage majoritaire, le sémillon, fait aussi partie de TAOC Cognac. Mais
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employer danciens fiits de xérés oxydatifs est une autre affaire : cest tenter

de marier cognac et rancio andalou ! Attaque sur les fleurs blanches

(jasmin, fleurs de mandarinier) et notes torréfiées de café et damande. Bouche
sur les fruits rouges. Tabac, gingembre et ananas reprennent, au final, le dessus.
Prix : 49 € les 70 cl
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